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900  Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Fladle.............. .. 2,50
901  Rinderkraftbriihe mit GrieBkloBchen .................... ... 2,80
902  Hiihnerbriihe mit Fadennudeln............................... 2,50
903  Elsasser Zwiebelsuppe gebunden mit Sahne . ...................... 3,30
904  Kraftbriihe mit Leberspatzle ................................. 2,80
905  Cremige Tomatensuppe mit Sahnehaube ......................... 2,80
906  Omas gebrannte GrieBsuppe mit Eierflocken . .................... 2,60
907  Kénigincremsuppe mit Nordseekrabben ........................... 3,50
908  Hochzeitsuppe mit Maultasche, KIéBchen, Fladle . ..................... 3,30
909  Schwabische Maultaschensuppe............................. 2,90
910  Cremesuppe vom Steinchampignons ........................ 3,30
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StangenweiBBbrotscheiben belegt mit Leckereien vom...

911  Norweger Raucherlachs mit Dillsenfsauce. . ....................... 2,10
912 Schwarzwalder Forellenfilet mit Meerrettich ..................... 2,10
913 Franzésischem Weichkase mit Weintrauben. . ..................... 2,00
914  Gekochtem Schinken und Spargel ........................... 2,00

ZUh Mtfife,l\ Sl’uMQQ,:

915  Gulaschsuppe

mit Brot (ab 20 Pers.) . ............. 3,30
916  Kasewiirfel

vom Schweizer Kas mit Salzgeback . ... 3,50
917  Kaseauswahl

mit Weintrauben, Salzgeback, Brot . ... 6,50
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Unsere Hauptgerichte beinhalten immer vorab einen gemischten Salat aus der Kiiche
oder auf Wunsch des Gastes auch vom Selbstbedienungsbuffet.

950  Schwaben-Fest Gemischter Braten vom Rind, Kalb und Schwein. .......... 12,90
951 Metzger-Platte Sauerbraten inTollingersauce . ....................... 12,50
952  Hausfrauen-Platte Kalbsbraten in Rahmsauce .................o.o... 13,30
953  Schlemmer-Platte Schweinmedaillons rosa gebraten vom Grill ........... 14,50
954  Rotenberger Schnitzelplatte je ein Jagerschnitzel, Zigeunerschnitzel

und paniertes Schnitzel. ... ... . 12,20
955  Mix-Grill-Platte kleiner Rostbraten, Schweineriickensteak,

Medaillons vom Schweinelendchen, Grillwirstchen .. ... ... ... ... ... ..... 14,50
956  Feinschmecker-Platte zartes Rinderfiletsteak ca. 250 gr.

mit Pfifferlingen, Tomaten und Kase dberbacken ........................... 22,50
957  Farmer-Platte zarte Putensteak vom Grill mit Spargel belegt . ............. 11,50
958  Hubertus-Platte (ab 20 Personen)

marinierter Rehkeulenbraten mit Preiselbeeren und Williamsbirne . .. ........... 15,50
959  Allgauer Platte zarte Kalbssteak vom Grill, rosa gebraten. . .............. 16,50

Welche Sauce wiinschen Sie zu den Hauptgangen:
a) Rahmsauce, b) Bratensauce, ¢) Champignonsauce, d) Pfifferlingsauce, e) Zwiebelsauce,
f) weie Krautersauce, g) Paprikasauce, h) Hollandaise

. und als Beilagen:

Hausmacher Spatzle, Pommes frites,
Kroketten, Gemiiseplatten

Und auf Wunsch mit 0,90 € Aufschlag pro Person:
Reis, Kasespatzle, Semmelknodel,
Salzkartoffeln, Kartoffelgratin,
Kartoffeltaler
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920  Gemischtes Eis (3 Kugeln) ohne Sahne. ... ............ i, 2,20
921  Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne. . ................ ... .. ... ..... 2,60
922  Birne Helene 2 Kugeln Vanilleeis mit Williamsbirne, Schokosauce,

Mandelnund Sahne . .. ... 2,90
923  Pfirsich Melba 2 Kugeln Eis (Vanille und Frucht),

Pfirsich, Erdbeersauce, Sahne . .. .. ..o 2,90
924  Fruchtsalat von frischen Friichten ........... ... .. . . 3,30
925  HeiBe Sauerkirschen

mit Vanilleeis und Sahne. ... .......... 3,80
926  HeiBe Himbeeren

mit Vanilleeis und Sahne. ... .......... 3,80
927  lce Bombe

,Schwarzwalder Kirsch” mit Sahne. . . . .. 3,60
928  Mousse au chocolat........... 2,90

Etwas Besonderes — Dessert-Platte

(ab 20 bis 25 Personen)

929  Eisbuffet mit feinstem Movenpik-Eis,
garniert mit Pralinen, Sahne und Likor. . . 99,90

Wir freuen uns, Sie und lhre Gaste begriiBen zu dirfen,
getreu unserem Motto:

Qualitat zum Wohl der Gaste, zum Ruf des Hauses

ond Jomit Mo Frst en Enfiely wvind/

Unsere Gaststatten freuen Sich auf Sie:

Zur Alten Ziegelei Luginsland Hengstetter Hof Cannstatter Tor Kuckucksstiible
BurgholzstraBe 45 Fellbacher Str. 143 Stuttgarter Str. 36 BahnhofstraBe 30 LeharstraBe 5
70376 Stuttgart 70327 S-Luginsland 75382 Althengstett 70372 S-Bad Cannstatt 70195 Stuttgart

Tel. 0711 542400 Tel. 0711 335189 Tel. 07051 700434 Tel. 0711 5055291 Tel. 0711 62018102
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